
T R A P A N I
P A L E R M O

A G R I G E N T O

M E S S I N A

C A LTA N I S S E T TA
E N N A

C A TA N I A

S I R A C U S A
R A G U S A

CULTIVAR PRINCIPALI/MAIN VARIETIES 
Biancolilla, Cerasuola, Moresca, 

Nocellara (del Belíce, Etnea, Messinese), Ogliarola 
CULTIVAR MINORI/MINOR VARIETIES 

Giarraffa, Minuta, Piddiccuddara, Santagatese, Verdello, Verdese, Zaituna 

SICILIA 

MANGIARE/EAT 
Bio Bistrot alla Dimora Botteghelle 

Trapani • c.so Vittorio Emanuele, 156 • tel. 0923 569685

Duomo 
Ragusa • via Cap. Bocchieri, 31 • loc. Ibla • tel. 0932 651265

Al Fogher 
Piazza Armerina (EN) • c.da Bellia s.s. 117 bis • tel. 0935 684123

Sapio 
Catania • p.zza A. Gandolfo, 11 • tel. 095 0975016

 COMPRARE/SHOP 
Picone 

Palermo • via G. Marconi, 36 • tel. 091 331300

Uovodiseppia 
Licata (AG) • c.so Filippo Re Capriata, 31 • tel. 0922 894250

377



sicilia

379378

GLI OLI

TASTING. Apple, f lowers, pine nut. 
Green.

 

DEGUSTAZIONE. Mela, fiori, 
pinolo. Verde.

 

o 2 

CULTIVAR: BIANCOLILLA
FRUTTATO/FRUITY: 4
AMARO/BITTER: 3
PICCANTE/SPICY: 3

PRIZIUSU IGP SICILIA MONOCULTIVAR BIANCOLILLA	  

OIL MAKER. Giovanna 
Santangelo and her husband, 
Giovanni Maltese (an 
agronomist), cultivate 12 
hectares of land, mainly olives, 
though there are also vineyards 
and orange orchards. The 
7-hectare olive grove is home to 
about 1,000 trees.

Olive grove Yes
Litres produced 5,000

AZIENDA. Giovanna 
Santangelo e suo marito 
Giovanni Maltese (agronomo) 
coltivano i 12 ettari della loro 
azienda dedicata principalmente 
all’olivo, ma anche al vino 
Nero d’Avola e alle arance a 
polpa gialla Navellina. L’oliveto 
consiste di 7 ettari con un 
migliaio di alberi.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 5.000

Le Antiche Macine
Sciacca (AG)  | tel. 328 6815179

q 

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
lettuce. Green, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, lattuga. Verde, 
persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: TONDA IBLEA, MORESCA, VERDESE
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 3
PICCANTE/SPICY: 4

VERD’OLIVO NOVELLO	  

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
apple, pepper. Green, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, mela, pepe. 
Verde, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: TONDA IBLEA
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 2
PICCANTE/SPICY: 3

NETTARIBLEO DOP MONTI IBLEI MONOCULTIVAR 
TONDA IBLEA BIO	

 
 

TASTING. Tomato, lettuce, aromatic 
herbs, pepper, balsamic. Green, 
persistent.

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
lattuga, erbe aromatiche, pepe, 
balsamico. Verde, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: TONDA IBLEA
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 3
PICCANTE/SPICY: 5

IGP SICILIA MONOCULTIVAR TONDA IBLEA	  

OIL MAKER. Salvatore 
Paparone’s Agrestis, a symbol of 
excellence in the area, is based 
in a hilly area reputed for olive 
growing. The property, 120 
hectares, hosts 20,000 olive 
trees. In addition to extra virgin 
olive oil, they produce tomato 
sauce.

Olive grove Yes
Litres produced 35,000

AZIENDA. In una zona 
collinare storicamente vocata 
all’olivicoltura si trova l’azienda 
di Salvatore Paparone, una 
realtà d’eccellenza olivicola in 
questo territorio. La proprietà 
si sviluppa su 120 ettari dove 
dimorano 20mila olivi. Oltre 
all’extravergine si produce salsa 
di pomodoro.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 35.000

Agrestis
Buccheri (SR)  | tel. 0931 315353

GLI OLI



sicilia

381380

GLI OLI

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
apple, pepper. Green.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, mela, pepe. 
Verde.

 

o 2 

CULTIVAR: NOCELLARA DEL BELÌCE
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 5

L’OLIO DEL CAVALIERE ENRICO BONANNO 
MONOCULTIVAR NOCELLARA DEL BELÌCE BIO	

 

OIL MAKER. The producer 
dedicates its oil to Enrico 
Bonanno, a decorated citizen 
and the father of Antonio, who 
leads the 4-hectare estate (450 
Nocellara del Belìce organically 
farmed olive trees) today.

Olive grove Yes
Litres produced 1,000

AZIENDA. L’impresa dedica 
il suo olio al cavaliere Enrico 
Bonanno, padre di Antonio che 
oggi guida la tenuta di 4 ettari 
dove vivono in agricoltura 
biologica 450 piante di sola 
Nocellara del Belìce.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 1.000

Antonio Bonanno
Campobello di Mazara (TP)  | tel. 338 7018980

TASTING. Aromatic herbs, f lowers, 
apple, pepper, balsamic. Green, 
persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Erbe 
aromatiche, fiori, mela, pepe, 
balsamico. Verde, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: CERASUOLA
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 5
PICCANTE/SPICY: 6

ALBERELLI GRAND CRU MONOCULTIVAR 
CERASUOLA BIO	

 

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
apple, pepper. Green, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, mela, pepe. 
Verde, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: NOCELLARA
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 6

6 FILE GRAND CRU MONOCULTIVAR NOCELLARA BIO	  

OIL MAKER. Based at 
the foot of Mount Erice, the 
Ingardia family have owned this 
lovely organic producer for 
about a century now. Today the 
estate spans 20 hectares, 18 
ha of which host olive groves 
(5,000 trees). The rest of their 
work involves winemaking.

Olive grove Yes
Litres produced 10,000

AZIENDA. Da circa un 
secolo la famiglia Ingardia è 
proprietaria di questa bella 
realtà biologica alle falde del 
monte Erice. Oggi l’azienda 
conta 20 ettari, di cui 18 
dedicati all’oliveto con 5.000 
piante. Il resto della produzione 
è legato al vino.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 10.000

Baglio Ingardia
Paceco (TP)  | tel. 0923 882863

GLI OLI



sicilia

383382

GLI OLIGLI OLI

TASTING. Aromatic herbs, apple, 
pepper. Ripe, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Erbe 
aromatiche, mela, pepe. Maturo, 
persistente.

 

o 2 

CULTIVAR: CERASUOLA
FRUTTATO/FRUITY: 5
AMARO/BITTER: 5
PICCANTE/SPICY: 5

MONOCULTIVAR CERASUOLA BIO	
 

TASTING. Artichoke, grass, almond, 
pepper. Green.

 

DEGUSTAZIONE. Carciofo, 
erba, mandorla, pepe. Verde.

 

o 2 

CULTIVAR: CORATINA
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 6
PICCANTE/SPICY: 6

MONOCULTIVAR CORATINA BIO	  

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
apple, pepper. Green, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, mela, pepe. 
Verde, persistente.

 

o 2 

CULTIVAR: GIARRAFFA
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 6

MONOCULTIVAR GIARRAFFA BIO	  

OIL MAKER. This historic 
estate, managed by Eugenia 
Gino, can be found straddling 
the territories of Aragona 
and Santa Elisabetta, at 450 
meters elevation. Most of 
the 100-hectare property is 
dedicated to almond growing, 
though 9 ha are used to 
cultivate olives, about 2,500 
trees in all (native and non-
native varieties).

Olive grove Yes
Litres produced 4,000

AZIENDA. Eugenia Gino 
gestisce questa storica tenuta 
situata a 450 metri, a cavallo 
fra i territori dei comuni di 
Aragona e Santa Elisabetta. 
La proprietà si sviluppa su un 
centinaio di ettari di cui la gran 
parte dedicata al mandorleto e 
9 ettari ai 2.500 olivi di varietà 
autoctone e non.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 4.000

Carbonia
Aragona (AG)  | tel. 393 4103116

TASTING. Tomato, apple. Ripe.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
mela. Maturo.

 

o 3 

CULTIVAR: BIANCOLILLA, CERASUOLA, NOCELLARA DEL BELÌCE
FRUTTATO/FRUITY: 4
AMARO/BITTER: 3
PICCANTE/SPICY: 4

DOP VAL DI MAZARA	
 

TASTING. Tomato, apple, pepper. 
Ripe, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
mela, pepe. Maturo, persistente.

 

o 3 

CULTIVAR: BIANCOLILLA, CERASUOLA, NOCELLARA DEL BELÌCE
FRUTTATO/FRUITY: 5
AMARO/BITTER: 3
PICCANTE/SPICY: 4

BONO IGP SICILIA	  

TASTING. Artichoke, apple, almond, 
pepper. Ripe, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Carciofo, 
mela, mandorla, pepe. Maturo, 
persistente.

 

o 4 

CULTIVAR: ARBEQUINA, ARBOSANA, CERASUOLA, BIANCOLILLA
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 5

SELEZIONE BONO LIMITED EDITION	  

OIL MAKER. Bonolio is 
Sicily’s largest oil producer 
and a touchstone for over 300 
olive farms (a partnership that 
brings together 3,000 workers). 
Today Salvatore Bono manages 
the business founded in 1934 
thanks to the deep commitment 
of Vincenzo Bono. Worldwide 
exports.

Olive grove NO
Litres produced 600,000

AZIENDA. Si tratta della più 
grande realtà olearia siciliana e 
un punto di riferimento di oltre 
300 aziende olivicole per un 
indotto che conta circa 3.000 
operatori. Oggi è Salvatore 
Bono a coordinare questa 
impresa nata nel 1934 dalla 
volontà e passione di Vincenzo 
Bono. Si esporta in tutto il 
mondo.

Oliveto proprio NO
Litri prodotti 600.000

Bonolio
Sciacca (AG)  | tel. 0925 84500

9 



sicilia

385384

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
citrus, f lowers. Ripe.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, agrumi, fiori. 
Maturo.

 

o 2 

CULTIVAR: NOCELLARA DEL BELÌCE, BIANCOLILLA
FRUTTATO/FRUITY: 5
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 4

NONNO GIULIO BIO	  

OIL MAKER. Midway 
between the Scala dei Turchi 
and the beaches of Mondello, 
Pietro Nicola Salemi manages 
her organic farm, cultivating 7 
hectares of olive grove, organic 
Antalis wheat and cereals.
The name Casalicchio comes 
from the family that owned 
the property in the early-19th 
century.

Olive grove Yes
Litres produced 1,600

AZIENDA. A metà strada tra 
la Scala dei Turchi e le spiagge di 
Mondello, Pietro Nicola Salemi 
gestisce in biologico la sua 
azienda agrituristica che prende 
il nome dalla famiglia che la 
possedeva a inizi ‘800: coltiva 7 
ettari di oliveto, grano Antalis 
biologico e cereali. 

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 1.600

Casalicchio
Cammarata (AG)  | tel. 333 4853658

 q  | g 

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
pepper, balsamic. Ripe, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, pepe, balsamico. 
Maturo, persistente.

 

o 2 

CULTIVAR: TONDA IBLEA
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 3
PICCANTE/SPICY: 4

NOTE D’AVORIO DOP MONTI IBLEI MONOCULTIVAR 
TONDA IBLEA BIO	

 

OIL MAKER. Based in 
the heart of the Hyblaean 
Mountains, the producer 
was founded in 1971 with the 
purchase of the Chiappa estate 
by Salvatore Carpino. Today 
Enzo Carpino organically farms 
the 160-hectare property, 
including 33 hectares of olive 
groves (about 2,500 trees in 
all, many of which go back a 
century or more). Tours and 
tastings at the mill are also 
offered.

Olive grove Yes
Litres produced 10,000

AZIENDA. L’azienda, nel 
cuore degli Iblei,ʏ nata nel 
1971 con l’acquisizione del feudo 
Chiappa da parte di Salvatore 
Carpino. Oggi è condotta in 
biologico da Enzo Carpino, e 
conta su 160 ettari di cui 33 a 
oliveto con 2.500 piante, molte 
secolari. Possibilità di visite e 
degustazioni in frantoio.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 10.000

Bio Oleificio Carpino Enzo
Palazzolo Acreide (SR)  | tel. 0931 881966

9 

GLI OLI
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sicilia

387386

GLI OLI
GLI OLI

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
apple. Ripe.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, mela. Maturo.

 

o 5 

CULTIVAR: NOCELLARA DEL BELÌCE, CERASUOLA, BIANCOLILLA
FRUTTATO/FRUITY: 5
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 4

CASE DI LATOMIE IGP SICILIA	
 

TASTING. Tomato, apple, grass, 
pepper. Green, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
mela, erba, pepe. Verde, 
persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: NOCELLARA DEL BELÌCE
FRUTTATO/FRUITY: 5
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 4

OLIO DEL PARCO MONOCULTIVAR 
NOCELLARA DEL BELÌCE BIO	  

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
apple, balsamic. Green, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, mela, balsamico. 
Verde, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: NOCELLARA DEL BELÌCE
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 5

CASE DI LATOMIE DOP VALLE DEL BELÌCE 
MONOCULTIVAR NOCELLARA DEL BELÌCE	

 

OIL MAKER. Nino 
Centonze’s estate unfolds 
within a splendid landscape not 
far from the immense Selinunte 
Archaeological Park. The 
37-hectare property is home 
to 10,000 olive trees (many 
of which go back a century or 
more), a citrus grove and the 
historic “latomie” (tuff quarries 
dating back 2,800 years).

Olive grove Yes
Litres produced 100,000

AZIENDA. All’interno di 
uno splendido contesto a poca 
distanza dall’immenso Parco 
Archeologico di Selinunte si 
sviluppa l’azienda agricola di 
Nino Centonze. La proprietà 
si estende per 37 ettari dove 
sono ospitati 10mila olivi 
(molti secolari), l’agrumeto e le 
storiche “latomie”, cave di tufo 
di 2.800 anni fa.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 100.000

Antonino Centonze
Castelvetrano (TP)  | tel. 0924  904231

9  |  q  | g 

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
f lowers, lettuce, pepper. Green, 
persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, fiori, lattuga, 
pepe. Verde, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: SIRACUSANA
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 5
PICCANTE/SPICY: 5

MONOCULTIVAR SIRACUSANA BIO	  

TASTING. Tomato, nettle, grass, 
pepper, balsamic. Green, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
ortica, erba, pepe, balsamico. 
Verde, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: NOCELLARA, BIANCOLILLA, SIRACUSANA, TONDA IBLEA
FRUTTATO/FRUITY: 7
AMARO/BITTER: 5
PICCANTE/SPICY: 6

MISCAZZÈ BIO	  
 

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
lamb’s lettuce, apple, pepper, 
balsamic. Green, persistent.

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, erbe 
aromatiche, soncino, mela, pepe, 
balsamico. Verde, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: TONDA IBLEA
FRUTTATO/FRUITY: 7
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 4

FIRRISA DOP MONTI IBLEI - VAL D’ANAPO 
MONOCULTIVAR TONDA IBLEA BIO	

 

OIL MAKER. The Ficara 
family have been managing this 
olive-growing estate (situated 
near the spectacular necropolis 
of Pantalica) and its 11,000 
organic trees since the early 
1990s. Today Dario Ficara is 
at the helm, and it was he who 
shifted the focus to organic 
cultivation. Carobs and almonds 
are also produced.

Olive grove Yes
Litres produced 8,000

AZIENDA. Dall’inizio degli 
anni Novanta la famiglia Ficara 
conduce la tenuta olivicola 
con 11mila alberi in biologico, 
non lontano dalla spettacolare 
necropoli di Pantalica. Oggi al 
timone c’è Dario Ficara che 
ha razionalizzato l’azienda 
all’insegna del biologico. 
Produzione anche di carrube e 
mandorle.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 8.000

Tenuta Cavasecca
Noto (SR)  | tel. 333 6526320



sicilia

389388

TASTING. Apple, f lowers, citrus. 
Ripe, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Mela, fiori, 
agrumi. Maturo, persistente.

 

o 1 

CULTIVAR: BIANCOLILLA
FRUTTATO/FRUITY: 4
AMARO/BITTER: 3
PICCANTE/SPICY: 4

MONOCULTIVAR BIANCOLILLA	  

OIL MAKER. Paolo Colletti’s 
lovely farm was founded in 
2006. 10 of the property’s 115 
hectares are dedicated to olive 
cultivation - about 5,000 trees 
in all (native Sicilian varieties). 
In addition to extra virgin olive 
oil, they produce citrus fruits 
and almonds. Cattle are reared 
as well.

Olive grove Yes
Litres produced 20,000

AZIENDA. La bella realtà 
di Paolo Colletti nasce nel 
2006 e si sviluppa su ben 
115 ettari di cui 10 dedicati 
all’oliveto di 5.000 alberi di 
varietà autoctone siciliane. Alla 
produzione di extravergine 
si aggiunge quella di agrumi, 
mandorle e un allevamento di 
bovini.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 20.000

Colletti
Caltabellotta (AG)  | tel. 340 9010344

 q 

TASTING. Tomato, lettuce, aromatic 
herbs, apple. Green, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
lattuga, erbe aromatiche, mela. 
Verde, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: TONDA IBLEA
FRUTTATO/FRUITY: 7
AMARO/BITTER: 3
PICCANTE/SPICY: 4

IL DISTINTO DOP MONTI IBLEI - GULFI 
MONOCULTIVAR TONDA IBLEA BIO	  

OIL MAKER. Carla 
Chiaramonte’s 100-hectare 
organic farm, which hosts some 
20,000 olive trees (many of 
which go back a century or 
more) as well as old stone walls, 
is located in the countryside 
of Ragusa. The estate, which 
has 13 rooms available for 
guests, also produces preserves, 
sauces, table olives, and flavored 
oils.

Olive grove Yes
Litres produced 1,300

AZIENDA. L’azienda biologica 
di Carla Chiaramonte che 
conta su 100 ettari e 20mila 
olivi, molti dei quali secolari e 
circondati da muretti a secco, 
è situata nelle campagne 
ragusane. L’azienda che dispone 
anche di 13 camere, produce 
pure conserve, salse, olive da 
tavola e oli aromatizzati.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 1.300

Tenuta Chiaramonte
Ragusa  | tel. 0932 651652

9  |  q  | g 
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sicilia

391390

GLI OLI

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
apple. Green.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, mela. Verde.

 

o 5 

CULTIVAR: TONDA IBLEA
FRUTTATO/FRUITY: 5
AMARO/BITTER: 3
PICCANTE/SPICY: 4

REDORO DOP MONTI IBLEI MONOCULTIVAR 
TONDA IBLEA	  

OIL MAKER. A young 
farm situated in the PDO 
production zone of the 
Hyblaean Mountains, Corallo 
was founded by two brothers, 
Diego and Giulio, a pair united 
by their common passion for 
organic farming. Over 600 trees 
yield three types of extra virgin 
olive oil.

Olive grove Yes
Litres produced 2,000

AZIENDA. Una giovane 
azienda agricola situata nella 
zona Dop dei monti iblei, 
nata da un’idea di due fratelli, 
Diego e Giulio Corallo, uniti 
dalla passione per l’agricoltura 
biologica. Olre 600 piante 
per dar vita a tre tipologie di 
extravergine.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 2.000

Giulio Corallo
Acate (RG)  | tel. 320 0141955

TASTING. Tomato, apple, pepper. 
Ripe, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
mela, pepe. Maturo, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: NOCELLARA DEL BELÌCE
FRUTTATO/FRUITY: 5
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 4

DE’ COPPINI MONOCULTIVAR 
NOCELLARA DEL BELÌCE	  

OIL MAKER. Coppini is one 
of Italy’s leading oil producers 
and distributors. Their product 
range, a mainstay among chefs, 
the food industry and shops, 
includes organic oils as well. 
Founded in 1946 by Amèrico 
Coppini and his wife, Anita, 
the business is now in its third 
generation. Originally based 
in San Secondo, today their 
logistics and sales offices are 
headquartered in Parma, while 
the olives are harvested and 
pressed in Abruzzo, Puglia and 
Sicily.

Olive grove NO
Litres produced 121,300

AZIENDA. Tra i leader 
nazionali e internazionali nella 
produzione e distribuzione 
di oli extravergine, anche 
biologici, per chef, food 
industries e negozi. Fondata 
nel 1946 da Amèrico Coppini 
e dalla moglie Anita, e oggi alla 
terza generazione, l’azienda 
di San Secondo organizza la 
logistica e la rete vendita nella 
provincia di Parma, mentre nelle 
zone vocate alla produzione, 
Abruzzo, Puglia e Sicilia, avviene 
la raccolta e la frangitura.

Oliveto proprio NO
Litri prodotti 121.300

Coppini Arte Olearia
Castelvetrano (TP)  | tel. 0521 877633

9 

GLI OLI



sicilia

393392

TASTING. Tomato, lettuce, aromatic 
herbs, f lowers, apple. Green, 
persistent.

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
lattuga, erbe aromatiche, fiori, 
mela. Verde, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: MORESCA, TONDA IBLEA
FRUTTATO/FRUITY: 7
AMARO/BITTER: 3
PICCANTE/SPICY: 3

I MURI DOP MONTI IBLEI SOTTOZONA FRIGINTINI	  

OIL MAKER. Tonda Iblea, 
Moresca and Verdese olives, 
sourced and selected from local 
farmers, dominate in the oils 
pressed at Giuseppe Covato’s 
mill. Active since 1985, Covato 
produces about 40,000 liters of 
extra virgin per year.

Olive grove NO
Litres produced 40,000

AZIENDA. Tonda Iblea, 
Moresca e Verdese, selezionate 
dai produttori dei Monti Iblei, 
sono le varietà autoctone di 
questa zona protagoniste degli 
oli realizzati dal frantoio di 
Giuseppe Covato attivo dal 
1985 e che produce circa 400 
quintali di extravergine l’anno.

Oliveto proprio NO
Litri prodotti 40.000

Frantoi Covato
Ragusa  |  loc. c.da San Giacomo | tel. 0932 231262

9 

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
apple. Ripe.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, mela. Maturo.

 

o 5 

CULTIVAR: TONDA IBLEA
FRUTTATO/FRUITY: 5
AMARO/BITTER: 3
PICCANTE/SPICY: 4

GRETASOFIA MONOCULTIVAR TONDA IBLEA BIO	  

OIL MAKER. When Karin 
Costamoling first came to Sicily 
in 2009, it was love at first sight. 
Enamored of the Hyblaean 
mountains and its olive trees, 
she decided to farm a piece of 
land. The 5-hectare property 
hosts about 1,000 Tonda Iblea 
olive trees (a variety native to 
the area).

Olive grove Yes
Litres produced 2,000

AZIENDA. L’incontro tra 
Karin Costamoling e la Sicilia 
è avvenuto nel 2009 ed è stato 
allora che è scoccato il colpo 
di fulmine. Si è innamorata 
dei monti Iblei e dei suoi olivi 
decidendo così di occuparsi 
di un pezzo di questa terra. 
La proprietà si estende su 5 
ettari che ospitano un migliaio 
di alberi di Tonda Iblea, varietà 
autoctona di questa zona.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 2.000

Karin Costamoling
Chiaramonte Gulfi (RG)  | tel. 335 6162672

GLI OLI GLI OLI
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TASTING. Tomato, lettuce, f lowers, 
pine nut. Green, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
lattuga, fiori, pinolo. Verde, 
persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: BIANCOLILLA
FRUTTATO/FRUITY: 5
AMARO/BITTER: 3
PICCANTE/SPICY: 5

CONTRADA SCINTILIA IGP SICILIA MONOCULTIVAR 
BIANCOLILLA BIO	

 
 

TASTING. Tomato, lettuce, aromatic 
herbs, nettle, pepper. Green, 
persistent.

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
lattuga, erbe aromatiche, ortica, 
pepe. Verde, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: NOCELLARA DEL BELÌCE
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 5

CONTRADA SCINTILIA IGP SICILIA MONOCULTIVAR 
NOCELLARA DEL BELICE BIO	

 
 

TASTING. Tomato, grass, almond, 
apple, pepper, balsamic. Green, 
persistent.

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erba, mandorla, mela, pepe, 
balsamico. Verde, persistente.

 

o 4 

CULTIVAR: ALTRE, NOCELLARA DEL BELÌCE, BIANCOLILLA
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 6
PICCANTE/SPICY: 6

CONTRADA SCINTILIA BIO	  

OIL MAKER. We can thank 
Francesco Di Mino for skillfully 
and aptly reviving an abandoned 
olive grove in Scintilia. The 
project, kicked off in 2017, has 
achieved commendable results 
in terms of quality. Today 4,500 
olive trees (native varieties, 
except for Coratina) occupy 15 
hectares of terrain.

Olive grove Yes
Litres produced 5,000

AZIENDA. A Francesco Di 
Mino si deve l’abile e azzeccata 
operazione di recupero di un 
oliveto in disuso in contrada 
Scintilia. Dal 2017 questo 
progetto ha preso il via 
toccando vette qualitative 
invidiabili. Oggi si contano 
4.500 olivi di varietà autoctone 
(esclusa la Coratina), disposti su 
15 ettari.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 5.000

Francesco Di Mino
Favara (AG)  | tel. 0922 21056

TASTING. Tomato, apple, lettuce, 
pepper. Green, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
mela, lattuga, pepe. Verde, 
persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: TONDA IBLEA
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 4

PRIMO MONOCULTIVAR TONDA IBLEA BIO	  
 

TASTING. Tomato, lettuce, aromatic 
herbs, apple, pepper. Green, 
persistent.

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
lattuga, erbe aromatiche, mela, 
pepe. Verde, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: NOCELLARA DEL BELÌCE
FRUTTATO/FRUITY: 7
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 5

IGP SICILIA MONOCULTIVAR 
NOCELLARA DEL BELÌCE	

 
 

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
lamb’s lettuce, pepper, balsamic. 
Green, persistent.

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, soncino, pepe, 
balsamico. Verde, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: TONDA IBLEA
FRUTTATO/FRUITY: 8
AMARO/BITTER: 3
PICCANTE/SPICY: 5

PRIMO DOP MONTI IBLEI MONOCULTIVAR 
TONDA IBLEA	

 

OIL MAKER. A new, cutting-
edge mill is just the latest 
innovation that the Cutrera 
family have integrated with their 
already extensive experience 
pressing oil. Frantoi Cutrera has 
long proven adept at combining 
quality and quantity, making 
it a touchstone for the whole 
of Sicily and a model Italian oil 
producer.

Olive grove Yes
Litres produced 120,000

AZIENDA. Il nuovo 
impianto oleario 4.0 è solo 
l’ultima innovazione che i 
Cutrera hanno portato nella 
già storica esperienza in fatto 
di trasformazione olearia. 
Un’azienda che da sempre 
coniuga qualità e quantità 
diventando un riferimento per 
la Sicilia e un modello di impresa 
olivicola italiana.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 120.000

Frantoi Cutrera
Chiaramonte Gulfi (RG)  | tel. 0932 926187

9  |  q 
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TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
apple, pepper. Green, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, mela, pepe. 
Verde, persistente.

 

o 4 

CULTIVAR: TONDA IBLEA
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 3
PICCANTE/SPICY: 4

DOP MONTI IBLEI MONOCULTIVAR TONDA IBLEA	  
 

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
lettuce, lamb’s lettuce, apple, 
balsamic. Green, persistent.

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, erbe 
aromatiche, lattuga, soncino, mela, 
balsamico. Verde, persistente.

 

o 4 

CULTIVAR: MORESCA
FRUTTATO/FRUITY: 7
AMARO/BITTER: 3
PICCANTE/SPICY: 4

MONOCULTIVAR MORESCA	  

OIL MAKER. This 
100-hectare estate lies in the 
scenic valley of the Anapo river. 
40 ha host organic olive groves 
(20,000 trees). The fourth 
generation of family, Sebastiana 
Fisicaro and Sebastiano Galioto, 
manage the property with 
dedication and care. Wine is 
also produced.

Olive grove Yes
Litres produced 100,000

AZIENDA. Nella suggestiva 
valle del fiume Anapo sorge 
questa tenuta di 100 ettari, di 
cui 40 a oliveto in biologico, con 
20mila olivi. Sebastiana Fisicaro 
e Sebastiano Galioto, la quarta 
generazione della famiglia, la 
conducono con dedizione e 
cura. Produzione anche di vino.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 100.000

Frantoio Galioto 
Sebastiana Fisicaro
Ferla (SR)  | tel. 338 2131983				    9 

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
lettuce, pepper. Green, persistent.
 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, lattuga, pepe. 
Verde, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: CERASUOLA, NOCELLARA, BIANCOLILLA
FRUTTATO/FRUITY: 5
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 6

TESORO	  

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
apple, pepper. Green, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, mela, pepe. 
Verde, persistente.

 

o 4 

CULTIVAR: CERASUOLA
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 6

MONOCULTIVAR CERASUOLA	  
 

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
grass, pepper, balsamic. Green, 
persistent.

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, erba, pepe, 
balsamico. Verde, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: CERASUOLA
FRUTTATO/FRUITY: 7
AMARO/BITTER: 5
PICCANTE/SPICY: 6

MONOCULTIVAR CERASUOLA BIO	  

OIL MAKER. The Di Lorenzo 
family’s Feudo Disisa is a large, 
historic estate (400 hectares) 
situated at about 500 meters 
elevation. Managed with 
experience and passion since 
the 19th century, today the 
property hosts about 100 ha of 
olive groves (some 20,000 trees 
in all). Wines and flavor-infused 
oils are produced as well.

Olive grove Yes
Litres produced 30,000

AZIENDA. Quello della 
famiglia Di Lorenzo è uno 
storico latifondo di 400 ettari 
che si trova intorno ai 500 metri 
di altitudine. Una proprietà che 
dall’Ottocento viene gestita con 
esperienza e che oggi, conta un 
centinaio di ettari con 20mila 
olivi. Si producono, inoltre, vini 
e oli aromatizzati.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 30.000

Feudo Disisa
Monreale (PA)  |  fraz. Grisì | tel. 091 6127109

9 
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TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
f lowers, apple. Green.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, fiori, mela. 
Verde.

 

o 5 

CULTIVAR: NOCELLARA ETNEA, BIANCOLILLA, GIARRAFFA
FRUTTATO/FRUITY: 4
AMARO/BITTER: 3
PICCANTE/SPICY: 4

OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA BIO	  

OIL MAKER. This young, 
family-run business is situated 
in the hinterland of Enna. Giusi 
Laura Biondi and Alberto Greco 
have been managing the 10 
hectares of property (2,000 
olive trees) since 2017. All in a 
charming landscape set in the 
hills of Centuripe, between 
Paternò and Leonforte, on the 
iron-rich soils left behind after 
Etna’s eruptions.

Olive grove Yes
Litres produced 3,000

AZIENDA. Una giovane 
realtà a gestione familiare 
situata nell’entroterra di 
Enna. Giusi Laura Biondi e 
Alberto Greco gestiscono i 10 
ettari di proprietà, con 2.000 
olivi, dal 2017. Il tutto in un 
contesto affascinante situato 
nelle colline di Centuripe, tra 
Paternò e Leonforte, su terreni 
arricchiti dalle scorie depositate 
dall’eruzioni dell’Etna.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 3.000

Greco
Centuripe (EN)  | tel. 339 6409818

TASTING. Tomato, lettuce, arugula, 
apple, pepper. Green, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
lattuga, rucola, mela, pepe. Verde, 
persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: VERDESE, TONDA IBLEA, BIANCOLILLA, CORATINA
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 5

IL SALTO	  

OIL MAKER. Giorgio 
Giannone cultivates 15 hectares 
of terrain (currently being 
converted to organic) on 
the slopes of the Hyblaean 
Mountains, with particular 
attention to his olive grove. 200 
trees are already in use while 
another 800 are on the way. 
Almonds and carobs are also 
produced.

Olive grove Yes
Litres produced 1,100

AZIENDA. Alle pendici dei 
Monti Iblei, Giorgio Giannone 
coltiva i 15 ettari della sua 
azienda in conversione biologica 
con particolare attenzione agli 
oliveti che al momento vedono 
200 piante in produzione cui se 
ne affiancano altre 800 di nuovo 
impianto. L’azienda offre anche 
mandorle e carrube.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 1.100

Tenuta Giannone
Modica (RG)  | tel. 0932 231318

GLI OLI GLI OLI
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TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
apple. Ripe, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, mela. Maturo, 
persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: MORESCA, BIANCOLILLA, TONDA IBLEA
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 3
PICCANTE/SPICY: 4

GIARA BIO	
 

OIL MAKER. Giovanni 
Ingallinella has long championed 
the territory and its traditional 
products. As a result the 
producer has imbued his 
work with a strong identity, 
cultivating 1,350 olive trees 
(native varieties) across 9,8 
hectares of terrain.

Olive grove Yes
Litres produced 1,800

AZIENDA. Una realtà da 
sempre molto attenta alla 
valorizzazione del territorio e 
delle produzioni tradizionali. 
Giovanni Ingallinella ha impresso 
così una forte personalità a 
questa azienda che oggi si 
sviluppa su 9,8 ettari dove sono 
ospitati 1.350 olivi di varietà 
autoctone.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 1.800

Giovanni Ingallinella
Vittoria (RG)  | tel. 331 1210716

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
lamb’s lettuce, apple. Green.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, soncino, mela. 
Verde.

 

o 5 

CULTIVAR: TONDA IBLEA, NOCELLARA DEL BELÌCE
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 3
PICCANTE/SPICY: 5

OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA BIO	  

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
lettuce, pepper. Green.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, lattuga, pepe. 
Verde.

 

o 5 

CULTIVAR: TONDA IBLEA, NOCELLARA DEL BELÌCE
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 3
PICCANTE/SPICY: 4

ETICHETTA ARANCIO	  

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
apple, balsamic. Green, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, mela, balsamico. 
Verde, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: TONDA IBLEA
FRUTTATO/FRUITY: 7
AMARO/BITTER: 3
PICCANTE/SPICY: 4

ZAHARA MONOCULTIVAR TONDA IBLEA	  

OIL MAKER. Giuseppe and 
Vito Divita carry on a business 
that’s been in the family since 
1966, bringing knowledge and 
a new mindset to their work. 
Today the property’s 7 hectares 
host 600 trees and a lovely 
oil mill, where select, locally 
sourced olives are also pressed.

Olive grove Yes
Litres produced 25,000

AZIENDA. Giuseppe e Vito 
Divita proseguono quella che 
dal 1966 è l’attività di famiglia 
aggiungendo conoscenza e 
nuova mentalità produttiva. 
L’azienda, oggi conta 600 piante 
su 7 ettari e dispone di un bel 
frantoio dove si lavorano anche 
olive selezionate in zona.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 25.000

Oleificio Guccione
Chiaramonte Gulfi (RG)  | tel. 0932 921025

9 
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TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
apple, pepper, balsamic. Green, 
persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, mela, pepe, 
balsamico. Verde, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: NOCELLARA DEL BELÌCE
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 5
PICCANTE/SPICY: 6

MONOCULTIVAR NOCELLARA DEL BELÌCE	  

TASTING. Grass, nettle, arugula, 
pepper. Green, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Erba, ortica, 
rucola, pepe. Verde, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: CERASUOLA
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 6
PICCANTE/SPICY: 6

MONOCULTIVAR CERASUOLA	  

OIL MAKER. The Di 
Vincenzo family’s Mandranova 
is situated near the town that 
inspired Tomasi di Lampedusa’s 
famous “The Leopard”. A 
modern estate of 180 hectares, 
it’s home to some 9,000 olive 
trees, many of which go back 
more than a century. Jams, 
almonds and cosmetics are also 
produced and sold.

Olive grove Yes
Litres produced 31,800

AZIENDA. A poca distanza 
dalla cittadina che ispirò il 
celebre “Gattopardo” di Tomasi 
di Lampedusa si trova il regno 
della famiglia Di Vincenzo. 
Una moderna tenuta di 180 
ettari che conta sulla presenza 
di 9mila olivi di cui molti 
ultracentenari. Si producono 
anche confetture, mandorle e 
cosmetici.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 31.800

Mandranova
Palma di Montechiaro (AG)  | tel. 393 9862169

9  |  q  | g 

TASTING. Tomato, lettuce, aromatic 
herbs, f lowers, apple, pepper. Green.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
lattuga, erbe aromatiche, fiori, 
mela, pepe. Verde.

 

o 5 

CULTIVAR: NOCELLARA ETNEA
FRUTTATO/FRUITY: 5
AMARO/BITTER: 2
PICCANTE/SPICY: 4

MONOCULTIVAR NOCELLARA ETNEA BIO	  

OIL MAKER. Based in the 
heart of Baroque Sicily, Lupo 
got its start in the early-20th 
century with the great-
grandfather of Rosario, who 
today has expanded the olive 
grove. Three types of extra 
virgin olive oil are produced: 
Moresca, Nocellara, and a 
blend.

Olive grove Yes
Litres produced 1,600

AZIENDA. L’avventura 
dell’azienda, nel cuore 
dell’itinerario del Barocco 
siciliano, è cominciata agli inizi 
del Novecento con il bisnonno 
dell’attuale proprietario Rosario 
Lupo che oggi ha implementato 
la dotazione di ulivi. Tre le 
tipologie di extravergine 
prodotte: Moresca, Nocellara e 
un Blend.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 1.600

Rosario Lupo
Ispica (RG)  | tel. 333 9605294

GLI OLI

GLI OLI
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TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
apple, pepper. Green, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, mela, pepe. 
Verde, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: NOCELLARA DEL BELÌCE
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 5
PICCANTE/SPICY: 6

U’CIURI IGP SICILIA MONOCULTIVAR 
NOCELLARA DEL BELICE BIO	

 

TASTING. Grass, almond, pine nut, 
balsamic. Green, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Erba, 
mandorla, pinolo, balsamico. 
Verde, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: CERASUOLA, ARBEQUINA
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 5
PICCANTE/SPICY: 5

DELICATO IGP SICILIA BIO	  
 

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
lettuce, apple, pepper, balsamic. 
Green, persistent.

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, lattuga, 
mela, pepe, balsamico. Verde, 
persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: CERASUOLA, BIANCOLILLA, PICUAL
FRUTTATO/FRUITY: 7
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 6

VERDE IGP SICILIA BIO	  

OIL MAKER. Founded a 
few years ago in the province 
of Palermo, this cutting-edge 
producer was inspired by Paolo 
Miceli and Sergio Sensat’s 
passion for olive growing. The 
olive grove spans 115 hectares, 
with another 100 ha dedicated 
to the cultivation of ancient 
Sicilian grains.

Olive grove Yes
Litres produced 30,000

AZIENDA. Un progetto nato 
dalla volontà e dalla passione 
per l’olivicoltura di Paolo Miceli 
e Sergio Sensat che qualche 
anno fa hanno deciso di creare 
un’azienda all’avanguardia in 
questa area. L’oliveto si sviluppa 
su 115 ettari, mentre altri 100 
sono dedicati alla coltivazione di 
grani antichi siciliani.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 30.000

Miceli & Sensat
Monreale (PA)  | tel. 333 2300790

9 

TASTING. Tomato, apple, pepper. 
Ripe, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
mela, pepe. Maturo, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: VERDESE, MORESCA
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 5

OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA	  

OIL MAKER. Frigintini is 
an area of singular beauty, 
where age-old olive trees 
alternate with immense carob 
trees separated by kilometers 
of stone walls. It’s here that 
Giorgio and Rosa Basile manage 
their family’s 5-hectare farm, 
which is home to 750 olive 
trees (native cultivars).

Olive grove Yes
Litres produced 2,000

AZIENDA. Quello di 
Frigintini è un areale di singolare 
bellezza, in cui olivi centenari 
si alternano a immensi carrubi 
separati da chilometri di 
muretti a secco. Giorgio e Rosa 
Basile hanno ripreso un podere 
di famiglia di 5 ettari che ospita 
750 olivi di varietà autoctone.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 2.000

Mandravecchia
Modica (RG)  |  fraz. Frigintini | tel. 0165 764656

GLI OLI

AZIENDA DELL’ANNO/PRODUCER OF THE YEAR
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TASTING. Tomato, f lowers, aromatic 
herbs. Green.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
fiori, erbe aromatiche. Verde.

 

o 4 

CULTIVAR: BIANCOLILLA, CERASUOLA, CORATINA, ALTRE
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 5

NOTTI D’AMURI BIO	  

OIL MAKER. The Farruggia 
family, led by Alfonso and 
Giancarlo, manage this 
20-hectare, organic olive grove 
(5,000 trees, all local varieties). 
Based near Realmonte (and 
the evocative Scala dei Turchi) 
overlooking the sea, Nettare 
d’oliva also produce olives 
preserved in oil, almonds and 
limoncello.

Olive grove Yes
Litres produced 15,000

AZIENDA. La famiglia 
Farruggia, guidata da Alfonso e 
Giancarlo, conduce oliveti su 20 
ettari e segue in biologico 5.000 
piante di varietà locali, il tutto 
a picco sul mare nella cittadina 
della suggestiva Scala dei Turchi. 
L’azienda produce anche olive 
sott’olio, mandorle e limoncello.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 15.000

Nettare d’oliva F.lli Farruggia
Realmonte (AG)  | tel. 0922 814827

9 

TASTING. Tomato, cardoon, apple. 
Ripe, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
cardo, mela. Maturo, persistente.

 

o 2 

CULTIVAR: NOCELLARA DEL BELÌCE, BIANCOLILLA
FRUTTATO/FRUITY: 5
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 5

IGP SICILIA BIO	
 

OIL MAKER. A family-run 
business managed by young 
Maria Piscopo who, with 
passion and determination, 
oversees all stages of 
production, from the field to 
the mill. The property, which 
unfolds at 600 meters elevation, 
spans just under 15 hectares, 10 
of which are dedicated to olive 
cultivation (2,800 trees).

Olive grove Yes
Litres produced 5,500

AZIENDA. Una realtà 
familiare presa in mano dalla 
giovane Maria Piscopo che, con 
passione e ostinazione, segue 
tutte le attività dal campo al 
frantoio. La proprietà si sviluppa 
su poco meno di 15 ettari di cui 
una decina dedicati all’oliveto 
di 2.800 alberi a 600 metri di 
altitudine.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 5.500

Naru
Naro (AG)  | tel. 349 7822956

GLI OLI GLI OLI
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TASTING. Tomato, apple, pepper.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
mela, pepe.

 

o 2 

CULTIVAR: NOCELLARA DEL BELÌCE, GIARRAFFA, BIANCOLILLA, ALTRE
FRUTTATO/FRUITY: 5
AMARO/BITTER: 3
PICCANTE/SPICY: 3

OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA	
 

OIL MAKER. Margherita 
Gargano’s Nocella is a lovely 
estate where they’ve been 
cultivating olives and producing 
oil for generations, and where 
today they’ve gone all in on 
quality. The 4-hectare grove 
is home to more than 600 
Nocellara del Belìce olive trees.

Olive grove Yes
Litres produced 1,700

AZIENDA. Quella di 
Margherita Gargano è una 
bella realtà che da generazioni 
si occupa di olio e olivi e che 
oggi ha deciso di puntare tutto 
sulla qualità. L’oliveto si sviluppa 
su 4 ettari dove sono presenti 
oltre 600 piante della varietà 
autoctona Nocellara del Belìce.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 1.700

Nocella
Partanna (TP)  | tel. 334 6507904

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
apple, pepper. Ripe, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, mela, pepe. 
Maturo, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: MORESCA, TONDA IBLEA, ZAITUN
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 5

DOP MONTI IBLEI VALLE DELL’IRMINIO BIO	  

OIL MAKER. For more 
than 100 years the Nicosia 
family has overseen an estate 
that has at its center a lovely 
wine cellar and adjacent 
osteria. 20 hectares of terrain 
are dedicated to the organic 
cultivation of olives.

Olive grove Yes
Litres produced 2,000

AZIENDA. Da oltre 100 
anni la famiglia Nicosia gestisce 
la tenuta che ha al centro una 
bella cantina vinicola con osteria 
annessa. 20 ettari sono dedicati 
all’oliveto, in biologico.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 2.000

Nicosia
Trecastagni (CT)  | tel. 095 7806767

 g 

GLI OLI GLI OLI



sicilia

411410

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
grass, apple, balsamic. Green, 
persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, erba, mela, 
balsamico. Verde, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: TONDA IBLEA
FRUTTATO/FRUITY: 7
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 5

ROSSO MONOCULTIVAR TONDA IBLEA BIO	  
 

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
lamb’s lettuce, apple, pepper, 
balsamic. Green, persistent.

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, erbe 
aromatiche, soncino, mela, pepe, 
balsamico. Verde, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: TONDA IBLEA
FRUTTATO/FRUITY: 7
AMARO/BITTER: 3
PICCANTE/SPICY: 5

VILLA ZOTTOPERA MONOCULTIVAR 
TONDA IBLEA BIO	

 

OIL MAKER. Giuseppe 
Rosso, whose family has been 
growing olives for over three 
centuries, founded this lovely 
estate, 18 organic hectares 
(2,000 olive trees) complete 
with a charming guest house. 
Rosso, who’s supported today 
by his son Marcello, is also one 
of the pioneers of the Dop 
Monti Iblei designation. Wine is 
produced as well.

Olive grove Yes
Litres produced 7,000

AZIENDA. Giuseppe Rosso, 
la cui famiglia si occupa di 
olivicoltura da oltre tre secoli, 
ha dato vita a questa bella realtà 
che conta circa 2.000 olivi su 
18 ettari condotti in biologico 
e un suggestivo agriturismo. 
Rosso - affiancato oggi dal figlio 
Marcello - è tra i pionieri della 
Dop Monti Iblei e produce 
anche vino.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 7.000

Rosso
Chiaramonte Gulfi (RG)  | tel. 335 6633052

q  | g 

TASTING. Tomato, citrus, apple. 
Ripe.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
agrumi, mela. Maturo.

 

o 3 

CULTIVAR: NOCELLARA DEL BELÌCE
FRUTTATO/FRUITY: 4
AMARO/BITTER: 3
PICCANTE/SPICY: 4

CICLOPE MONOCULTIVAR NOCELLARA DEL BELÌCE	
 

OIL MAKER. Maria Anzaldo’s 
Pantarei, located in the province 
of Caltanissetta (amidst gentle 
hills, not far from the sea), 
boasts 35 hectares of land, 18 
of which are dedicated to oil 
with 3,500 trees. Nocellara del 
Belice and Moresca olives are 
cultivated.

Olive grove Yes
Litres produced 100,000

AZIENDA. L’azienda di Maria 
Anzaldo, situata in provincia 
di Caltanissetta, in un dolce 
paesaggio collinare, non lontano 
dal mare vanta 35 ettari di 
proprietà di cui 18 dedicati 
all’olio con 3.500 piante. Coltiva 
varietà di Nocellara del Belice e 
di Moresca.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 100.000

Pantarei
Butera (CL)  | tel. 333 3545489

GLI OLI

GLI OLI



sicilia

413412

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
lettuce, apple. Green, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, lattuga, mela. 
Verde, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: NOCELLARA ETNEA
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 5

TENUTA VASADONNA MONOCULTIVAR 
NOCELLARA ETNEA BIO	

 
 

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
nettle, lettuce, apple, pepper, 
balsamic. Green, persistent.

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, erbe 
aromatiche, ortica, lattuga, mela, 
pepe, balsamico. Verde, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: NOCELLARA MESSINESE
FRUTTATO/FRUITY: 7
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 6

TENUTA VASADONNA IGP SICILIA MONOCULTIVAR 
NOCELLARA MESSINESE BIO	

 

OIL MAKER. On the 
slopes of Etna, where the 
vast Feudo Moncada once 
thrived, Salvatore Maria 
Scuderi cultivates 20 hectares 
of land (15 of which are olive 
groves) and around 4,500 
organically grown trees. Since 
it was founded some 20 odd 
years ago, Sant’Anastasia has 
been managed with a modern, 
innovative vision.

Olive grove Yes
Litres produced 6,000

AZIENDA. Alle pendici 
dell’Etna, dove un tempo 
prosperava l’immenso Feudo 
Moncada, Salvatore Maria 
Scuderi può contare su 20 ettari 
(15 di oliveto) e circa 4.500 olivi 
coltivati in regime biologico. Fin 
dagli esordi, oltre 20 anni or 
sono, l’azienda è gestita con una 
visione moderna e innovativa.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 6.000

Fattoria Sant’Anastasia
Motta Sant’Anastasia (CT)  | tel. 338 7687139

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
apple, pepper. Green, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, mela, pepe. 
Verde, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: VERDELLO, NOCELLARA MESSINESE, SANTAGATESE, BIANCOLILLA
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 5

DONNA ANGELICA IGP SICILIA	  

OIL MAKER. Young 
Giuseppe Dongarrà is adept at 
olive growing and passionate 
about the land of his ancestors. 
At his family’s old seed factory, 
he bottles the extra virgin 
pressed from estate trees and 
olives sourced locally. Tomato 
purée and bottled Sicilian 
caponata are also produced.

Olive grove Yes
Litres produced 3,000

AZIENDA. L’anima 
dell’impresa è Giuseppe 
Dongarrà, un giovane prestato 
all’olivicoltura innamorato 
della terra dei suoi avi. Nell’ex 
sementificio di famiglia 
vengono imbottigliati gli 
extravergine provenienti dalle 
olive di proprietà e da quelle 
selezionate nel territorio. Si 
producono anche creme di 
pomodoro e caponata siciliana 
sottovetro.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 3.000

Ruperossa
Gangi (PA)  | tel. 320 4764265

GLI OLI

GLI OLI
MIGLIOR OLIO IGP/BEST IGP



sicilia

415414

GLI OLI

TASTING. Lettuce, peas, apple. 
Ripe, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Lattuga, 
piselli, mela. Maturo, persistente.

 

o 2 

CULTIVAR: BIANCOLILLA, NOCELLARA DEL BELÌCE, CAROLEA, MORESCA
FRUTTATO/FRUITY: 5
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 5

ARCHIMEDE BIO	  

OIL MAKER. We find the 
Corbo family’s organic farm, 
now managed by Cristina, in 
the Agrigento countryside. 
Determined to restore the 
property of her ancestors to its 
former glory, Cristina cultivates 
nearly 14 hectares, with 1,600 
olive trees. In addition to extra 
virgin olive oil, almonds are also 
produced.

Olive grove Yes
Litres produced 2,700

AZIENDA. Situata nelle 
campagne di Agrigento, è 
l’azienda agricola biologica 
della famiglia Corbo, oggi 
gestita da Cristina, decisa a 
ridare lustro e nuovo vigore 
alla realtà produttiva degli 
antenati, che adesso è di quasi 
14 ettari, con 1.600 ulivi. Oltre 
all’extravergine, si producono 
mandorle.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 2.700

Santa Marta Bio
Canicattì (AG)  | tel. 333 4072284

TASTING. Apple, f lowers, pine nut. 
Green.

 

DEGUSTAZIONE. Mela, fiori, 
pinolo. Verde.

 

o 5 

CULTIVAR: BIANCOLILLA
FRUTTATO/FRUITY: 5
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 4

DELICATO MONOCULTIVAR BIANCOLILLA BIO	  
 

TASTING. Aromatic herbs, lettuce, 
apple, pepper, balsamic. Green, 
persistent.

DEGUSTAZIONE. Erbe 
aromatiche, lattuga, mela, pepe, 
balsamico. Verde, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: CERASUOLA, NOCELLARA DEL BELÌCE
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 5
PICCANTE/SPICY: 6

INTENSO BIO	  

OIL MAKER. The Giacalone 
family have been growing and 
pressing olives with care and 
determination since 1997. 
Founded by Marco, a former 
banker who decided to return 
to his family’s agricultural roots, 
today the 15-hectare property 
is home to about 2,000 olive 
trees.

Olive grove Yes
Litres produced 26,000

AZIENDA. Dal 1997 la 
famiglia Giacalone gestisce 
con cura e ostinazione i lavori 
in campo e in frantoio. Una 
realtà nata dall’idea di Marco, 
ex bancario, che ha deciso 
di mettere mano all’attività 
agricola dei suoi avi. Oggi si 
contano 15 ettari con 2.000 
olivi messi a dimora.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 26.000

Oleificio Sant’Anna
Marsala (TP)  |  loc. Santo Padre delle Perriere | tel. 0923 997350

9 

GLI OLI



sicilia

417416

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
lettuce, apple. Green.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, lattuga, mela. 
Verde.

 

o 4 

CULTIVAR: TONDA IBLEA
FRUTTATO/FRUITY: 5
AMARO/BITTER: 2
PICCANTE/SPICY: 3

MONOCULTIVAR TONDA IBLEA BIO	  

OIL MAKER. The decision to 
change their lives led Daniele 
Cipolla and Claudia Bassi to 
invest all their energy in this 
pleasant farm, situated at 300 
meters elevation. Some 20 
hectares are home to 2,500 
olive trees, as well as saffron 
and a beautiful country guest 
house.

Olive grove Yes
Litres produced 12,000

AZIENDA. La decisione 
di cambiar vita ha portato 
Daniele Cipolla e Claudia Bassi 
a investire tutte le loro energie 
in questo ameno luogo a 300 
metri di altitudine dove hanno 
creato un’azienda agricola di una 
ventina di ettari con 2.500 olivi, 
zafferano e una bella struttura 
agrituristica.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 12.000

Senia
Chiaramonte Gulfi (RG)  | tel. 345 4002757

q  | g 

TASTING. Tomato, apple, lettuce. 
Ripe, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
mela, lattuga. Maturo, persistente.

 

o 4 

CULTIVAR: TONDA IBLEA
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 2
PICCANTE/SPICY: 4

MONOCULTIVAR TONDA IBLEA	  

OIL MAKER. Emanuela 
Tumino has been managing and 
coordinating this lovely, Ragusa-
based producer since 1997. The 
property spans 14 hectares, 
6.5 ha of which are dedicated 
to olive farming (1,200 trees). 
In addition to quality extra 
virgin olive oil, they produce 
almonds, carobs, table and must 
grapes, wines, pestos, jams and 
traditional sweets.

Olive grove Yes
Litres produced 2,000

AZIENDA. Emanuela Tumino 
gestisce e coordina questa bella 
realtà del Ragusano dal 1997. 
La proprietà si sviluppa su 14 
ettari di cui 6 e mezzo dedicati 
all’oliveto di 1.200 alberi. Alla 
produzione di extravergine 
di qualità si aggiunge quella 
di mandorle, carrube, uva da 
tavola e da mosto, vino, pesti, 
confetture, mosto e dolci tipici.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 2.000

Sapori di Nonna Lina
Chiaramonte Gulfi (RG)  | tel. 0932 922396

GLI OLI GLI OLI



sicilia

419418

GLI OLI

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
apple, pepper. Green, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, mela, pepe. 
Verde, persistente.

 

o 2 

CULTIVAR: TONDA IBLEA
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 2
PICCANTE/SPICY: 4

U PRINCIPI MONOCULTIVAR TONDA IBLEA	  

OIL MAKER. The Iacono 
family’s Suoru Maria is situated 
in a hilly area, at elevations 
spanning 300-400 meters. The 
producer, which got its start 
during the post-WW II period, 
today cultivates some 900 olive 
trees (local varieties) across 
10 hectares. Almonds, pears, 
plums, pomegranates and plums 
are also grown.

Olive grove Yes
Litres produced 1,500

AZIENDA. In un’areale 
in zona collinare, tra i 300 e 
i 400 metri di altitudine, si 
trova la realtà della famiglia 
Iacono. L’azienda prende il via 
nel secondo Dopoguerra e 
oggi si contano una decina di 
ettari che ospitano 900 olivi di 
varietà autoctone regionali. Si 
coltivano, inoltre, mandorle, 
pere, susine, melograni e 
prugne.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 1.500

Suoru Maria
Chiaramonte Gulfi (RG)  | tel. 335 463697

q 

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
grass, apple. Green, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, erba, mela. 
Verde, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: NOCELLARA ETNEA
FRUTTATO/FRUITY: 5
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 5

CONTRADA MANCUSI IGP SICILIA MONOCULTIVAR 
NOCELLARA ETNEA BIO	

 
 

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
f lowers, apple, balsamic. Green, 
persistent.

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, fiori, mela, 
balsamico. Verde, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: NOCELLARA DEL BELÌCE
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 6

FOGLIE DI PLATINO IGP SICILIA MONOCULTIVAR 
NOCELLARA DEL BELÌCE PREMIER CRU BIO	

 

TASTING. Tomato, lettuce, f lowers, 
apple, pepper. Green, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
lattuga, fiori, mela, pepe. Verde, 
persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: BIANCOLILLA
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 6

FOGLIE DI PLATINO IGP SICILIA MONOCULTIVAR 
BIANCOLILLA PREMIER CRU BIO	  

OIL MAKER. Vincenzo 
Signorelli may be most famous 
as a photojournalist, but he’s 
also a passionate olive grower 
who cultivates 6 hectares of 
land (700 historic trees) in 
the Etna Regional Park, on the 
slopes of Monte Arso. A small 
producer focused entirely on 
quality.

Olive grove Yes
Litres produced 2,000

AZIENDA. Il suo nome è 
noto nel mondo del giornalismo 
e dei fotografi professionisti per 
la sua attività di fotoreporter, 
ma Vincenzo Signorelli è anche 
un appassionato olivicoltore che 
gestisce un oliveto di 6 ettari 
con 700 alberi secolari nel 
Parco Regionale dell’Etna, alle 
pendici del Monte Arso. 

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 2.000

Vincenzo Signorelli
Nicolosi (CT)  | tel. 335 6889498

GLI OLI



sicilia

421

GLI OLI

420

GLI OLI

TASTING. Artichoke, grass, almond, 
arugula, pepper. Green, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Carciofo, 
erba, mandorla, rucola, pepe. 
Verde, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: CIPRESSINO
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 6
PICCANTE/SPICY: 6

DEVOLIÀ MONOCULTIVAR CIPRESSINO	  
 

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
apple, pepper, balsamic. Green, 
persistent.

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, mela, pepe, 
balsamico. Verde, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: TONDA IBLEA
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 2
PICCANTE/SPICY: 3

CHERUBINO IGP SICILIA MONOCULTIVAR 
TONDA IBLEA BIO	

 
 

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
peas, arugula, apple, pepper. Green, 
persistent.

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, piselli, rucola, 
mela, pepe. Verde, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: NOCELLARA ETNEA
FRUTTATO/FRUITY: 7
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 5

CHERUBINO IGP SICILIA MONOCULTIVAR 
NOCELLARA ETNEA BIO	  

OIL MAKER. Terraliva is one 
of the area’s most prominent oil 
producers. Giuseppina Frontino 
and Tino Cavarra, supported by 
their daughter, also manage a 
lovely, 18th-century residence 
surrounded by hills and used 
as a rural guest house. It’s 
surrounded by some 1,700 olive 
trees, almost all very old.

Olive grove Yes
Litres produced 7,500

AZIENDA. Quella di 
Giuseppina Frontino e Tino 
Cavarra, con il supporto della 
figlia Debora, è una realtà 
olivicola d’eccellenza di questo 
pezzo di Sicilia. La proprietà 
comprende una bella dimora 
del Settecento adibita ad 
agriturismo. A circondarla ci 
sono 1.700 olivi, quasi tutti 
vecchissimi.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 7.500

Terraliva
Siracusa  | tel. 0931 461251

TASTING. Tomato, lettuce, apple. 
Ripe, persistent.

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
lattuga, mela. Maturo, persistente.

 

o 2 

CULTIVAR: MORESCA
FRUTTATO/FRUITY: 5
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 4

MONOCULTIVAR MORESCA	  

OIL MAKER. This scenic 
estate is situated in the 
countryside of Vendicari, in a 
coastal area where you can see 
and smell the sea. The owners 
have created a charming, 
minimalist property with stylish 
design flourishes while the rest 
of the estate is home to 16 
hectares of olive groves (1,000 
trees). Seven charming guest 
rooms are available for rent 
immersed in nature.

Olive grove Yes
Litres produced 2,000

AZIENDA. Suggestiva tenuta 
nelle campagne di Vendicari, da 
cui si vede e si respira il mare. 
Qui la proprietà ha realizzato 
una struttura in stile essenziale 
ma con inserti di design di 
livello e conduce la coltivazione 
delle olive su 16 ettari con un 
migliaio di piante. Ospitalità di 
charme in 7 camere circondate 
dal verde. 

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 2.000

La Tenuta di Rocco
Noto (SR)  |  fraz. Vendicari | tel. 335 6260050

 q 



sicilia

423422

TASTING. Tomato, lettuce, apple. 
Green, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
lattuga, mela. Verde, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: NOCELLARA DEL BELÌCE
FRUTTATO/FRUITY: 5
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 5

IGP SICILIA MONOCULTIVAR NOCELLARA DEL BELÌCE	 
 

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
apple, pepper, balsamic. Green, 
persistent.

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, mela, pepe, 
balsamico. Verde, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: NOCELLARA DEL BELÌCE
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 5
PICCANTE/SPICY: 6

GOCCIA VERDE IGP SICILIA MONOCULTIVAR 
NOCELLARA DEL BELÌCE BIO	

 

OIL MAKER. Veronica 
Cusumano’s Terre in Fiore 
(81 hectares, with a total of 
12,000 trees) is nestled in the 
heart of the Vallata Belicina, 
a few kilometers from the 
archaeological park of Selinunte. 
This organically-manged farm 
specializes in the production of 
Nocellara del Belice table olives 
and extra virgin oil.

Olive grove Yes
Litres produced 20,000

AZIENDA. L’azienda di 
Veronica Cusumano (81 
ettari per un totale di 12mila 
piante), nel cuore della Vallata 
Belicina, a pochi chilometri 
dal parco archeologico di 
Selinunte, è condotta in regime 
di coltivazione biologica, 
ed è specializzata nella 
produzione di olive da mensa 
e olio extravergine da varietà 
Nocellara del Belice.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 20.000

Terre in Fiore
Castelvetrano (TP)  | tel. 347 3789140

TASTING. Tomato, grass, apple, 
pepper. Ripe, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erba, mela, pepe. Maturo, 
persistente.

 

o 4 

CULTIVAR: NOCELLARA DEL BELÌCE
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 5

NOTTETEMPO IGP SICILIA MONOCULTIVAR 
NOCELLARA DEL BELÌCE	

 

OIL MAKER. Founded in the 
1960s, the property has passed 
down to the new generation 
of family. Federica, together 
with her siblings, leads the 
agritourism and olive grower, 
whose 8 hectares of naturally 
cultivated olive groves host 
4,000 trees.

Olive grove Yes
Litres produced 8,000

AZIENDA. La proprietà 
nasce negli anni ‘60 e si è 
tramandata alle nuove leve di 
famiglia. Ora è Federica, con 
i fratelli, a condurre l’azienda 
agrituristica e olivicola che 
conta su 8 ettari di oliveto 
coltivato naturalmente con 
4.000 piante. 

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 8.000

Terre di Zaccanello
Racalmuto (AG)  | tel. 0922 1950461

  q  | g 

GLI OLI

GLI OLI



sicilia

425424

TASTING. Tomato, nettle, f lowers, 
lettuce, apple, balsamic. Green, 
persistent.

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
ortica, fiori, lattuga, mela, 
balsamico. Verde, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: NOCELLARA DEL BELÌCE
FRUTTATO/FRUITY: 7
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 6

MONOCULTIVAR NOCELLARA DEL BELÌCE BIO	  
 

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
grass, pine nut, pepper, balsamic. 
Green, persistent.

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, erbe 
aromatiche, erba, pinolo, pepe, 
balsamico. Verde, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: CERASUOLA
FRUTTATO/FRUITY: 7
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 5

DOP VALLI TRAPANESI MONOCULTIVAR 
CERASUOLA BIO	

 

OIL MAKER. Antonella 
Titone’s historic estate was 
founded in 1936 by her father, 
Nicola. Currently the producer 
cultivates 5,000 olive trees on 
19 hectares. Constant upgrading 
of the mill has meant that the 
quality is always very high. 
Honey is also produced.

Olive grove Yes
Litres produced 12,000

AZIENDA. Quella di 
Antonella Titone è un’azienda 
storica fondata nel 1936 dal 
padre Nicola. Attualmente 
questa realtà può contare 
su 5.000 olivi su 19 ettari. 
Modifiche attente continue al 
frantoio portano a una sempre 
altissima qualità. Si produce 
anche miele.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 12.000

Titone
Trapani  |  fraz. Locogrande | tel. 335 7629634

9 

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
apple, pepper, balsamic.

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, mela, pepe, 
balsamico.

 

o 5 

CULTIVAR: TONDA IBLEA
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 3
PICCANTE/SPICY: 5

QULFE DOP MONTI IBLEI GULFI MONOCULTIVAR 
TONDA IBLEA BIO	

 

OIL MAKER. The Scollo 
family’s Terre sul Dirillo has a 
long history, dating back to the 
early 1900s. The property spans 
some 58 hectares, 32 of which 
are dedicated to olive growing 
(4,500 trees). Durum wheat 
semolina pasta is also produced.

Olive grove Yes
Litres produced 8,000

AZIENDA. Quella della 
famiglia Scollo è una realtà 
agricola di antica memoria, qui 
presente dai primi del ‘900 e 
ancora oggi attiva in questa 
fertile valle dove scorre il fiume 
Acate, qui chiamato Dirillo. 
La proprietà si sviluppa su 58 
ettari, 32 dedicati all’oliveto con 
4.500 olivi. Si produce anche 
pasta di semola di grano duro.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 8.000

Terre sul Dirillo
Chiaramonte Gulfi (RG)  | tel. 333 1895797

GLI OLI

GLI OLI



sicilia

427426

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
apple, pepper. Ripe, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, mela, pepe. 
Maturo, persistente.

 

o 3 

CULTIVAR: ULIVI SECOLARI SARACENI
FRUTTATO/FRUITY: 5
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 6

DIODOROS IGP SICILIA BIO	
 

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
apple, pepper. Green, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, mela, pepe. 
Verde, persistente.

 

o 3 

CULTIVAR: NOCELLARA DEL BELÌCE, BIANCOLILLA
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 5
PICCANTE/SPICY: 5

IGP SICILIA BIO	  

OIL MAKER. Massimo 
Carlino coordinates and 
manages Val Paradiso, a historic 
estate founded over 60 years 
ago. Today the 100-hectare 
property stretches into Favara, 
Naro and Licata, and is home 
to 27,000 olive trees (native 
Sicilian varieties). Flavor-
infused oils, aromatic herbs and 
almonds are also produced.

Olive grove Yes
Litres produced 120,000

AZIENDA. Massimo Carlino 
coordina e gestisce questa 
storica realtà nata oltre 60 anni 
fa. Oggi l’azienda si sviluppa su 
un centinaio di ettari dislocati 
tra Favara, Naro e Licata, dove 
sono presenti 27mila olivi di 
varietà autoctone siciliane. 
Si producono, inoltre, oli 
aromatizzati, erbe aromatiche e 
mandorle.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 120.000

Val Paradiso
Naro (AG)  | tel. 0922 419555

9  | g 

TASTING. Aromatic herbs, arugula, 
apple, pepper. Green, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Erbe 
aromatiche, rucola, mela, pepe. 
Verde, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: BRANDOFINO, NOCELLARA ETNEA
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 5
PICCANTE/SPICY: 5

IGP SICILIA	  

OIL MAKER. The story of 
Tenute Tozzi is the story of a 
family who have long been in 
love with nature and its bounty. 
The Tozzis own two farms, 
both dedicated to wine and oil 
production, one in Romagna 
and the other in Sicily. In Sicily, 
they produce extra virgin from 
Brandofino and Nocellara 
dell’Etna olives.

Olive grove Yes
Litres produced 3,500

AZIENDA. La storia di una 
famiglia, Tozzi, da sempre 
innamorata della natura e dei 
suoi frutti. Due le aziende di 
proprietà dislocate l’una in 
Romagna e l’altra in Sicilia, 
dedite alla produzione di vino 
e olio. In Sicilia producono 
extravergine da cultivar 
Brandofino e Nocellara 
dell’Etna.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 3.500

Tenute Tozzi
Castiglione di Sicilia (CT)  | tel. 0544 525500

GLI OLI

GLI OLI



sicilia

429428

GLI OLI

TASTING. Artichoke, apple, almond. 
Ripe.

DEGUSTAZIONE. Carciofo, 
mela, mandorla. Maturo.

 

o 5 

CULTIVAR: VERDELLO
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 5
PICCANTE/SPICY: 6

IGP SICILIA MONOCULTIVAR VERDELLO BIO	
 

 

o 2 

OIL MAKER. The Virzì family 
have a long history, having 
cultivated this land since the 
early 1900s. Today Giuseppe 
and Maria Concetta carry on 
their work with undiminished 
passion and experience, 
overseeing 100 hectares, 19 of 
which are dedicated to olive 
growing (4,000 trees). Coscia 
pears and almonds are also 
produced.

Olive grove Yes
Litres produced 6,000

AZIENDA. Una storia di 
lungo corso quella della famiglia 
Virzì, con gli avi che seguono 
il lavoro in questa proprietà 
dai primi del ‘900. Oggi sono 
Giuseppe e Maria Concetta 
a proseguire con immutata 
passione ed esperienza il lavoro 
in azienda che conta 100 ettari 
di terreni di cui 19 dedicati 
ai 4.000 olivi. Si producono, 
inoltre, pere Coscia e mandorle.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 6.000

Virzì
Cesarò (ME)  | tel. 351 8814892

q 

TASTING. Tomato, apple, pepper. 
Green, persistent.

 

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
mela, pepe. Verde, persistente.

CULTIVAR: TONDA IBLEA, NOCELLARA DEL BELÌCE
FRUTTATO/FRUITY: 6
AMARO/BITTER: 4
PICCANTE/SPICY: 4

SBEZI	  
 

TASTING. Tomato, aromatic herbs, 
apple, pepper, balsamic. Green, 
persistent.

DEGUSTAZIONE. Pomodoro, 
erbe aromatiche, mela, pepe, 
balsamico. Verde, persistente.

 

o 5 

CULTIVAR: TONDA IBLEA
FRUTTATO/FRUITY: 7
AMARO/BITTER: 2
PICCANTE/SPICY: 4

POLIFEMO DOP MONTI IBLEI MONOCULTIVAR 
TONDA IBLEA	

 

OIL MAKER. In 2007, three 
friends (Gianluca Gurrieri, 
Silvano Ragusa and Giuseppe 
Vivera) founded (and named, 
using their initials) this highly 
successful producer. Today 
Viragì cultivates 50 hectares of 
olive groves - about 5,000 trees 
in all.

Olive grove Yes
Litres produced 24,000

AZIENDA. Nel 2007, tre 
amici (Gianluca Gurrieri, Silvano 
Ragusa e Giuseppe Vivera) 
hanno dato vita (e nome, dalle 
loro iniziali) a questa azienda 
che ha avuto molto successo e 
oggi gestisce 50 ettari di oliveto 
con 5.000 piante.

Oliveto proprio Sì
Litri prodotti 24.000

Viragì
Chiaramonte Gulfi (RG)  | tel. 393 9299344

GLI OLI




